


“o início perfeito

Para uma experiência única de sabores.”

Entradas | starters

Couvert
Bread and butter

5.00 €

Queijo fresco
Fresh cheese

3.50 €

Amêijoas à bulhão pato com bolo do caco
Clams with bulhão pato sauce and bolo do caco

12.00 €

Bolo do caco com manteiga de alho e ervas
Bolo do caco with garlic and herb butter

6.00 €

Gyozas de camarão
Shrimp gyozas

10.00 €

Gyozas de frango
Chicken gyozas

9.50 €

Pica pau de novilho com o nosso molho de carne
Beef pica pau with our meat sauce

13.50 €

Salada de polvo
Octopus salad

14.50 €

Seleção de salgadinhos com emulsão de alho e ervas
Selection of savory snacks with garlic and herb emulsion

11.00 €

Tábua de queijos para 2 pessoas, com compota 

caseira, frutos secos e tostinhas
Cheese board for 2 people, with homemade jam, nuts, and toasted bread

11.00 €
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“a leveza dos ingredientes,

Numa combinação de sabores incomparável.”

SOPAS | SOUPS

Creme de Legumes
Vegetable cream soup

5.00 €

Sopa da chefe
Chef’s soup

5.00 €

saladas | salads

Salada Frango com manga, abacaxi

tomate cherry, cebola roxa
Chicken Salad with mango, pineapple, cherry tomato, and red onion

15.00 €

Salada Queijo fresco com tomate cherry,

uvas, morango e pesto amendoim
Fresh Cheese Salad with cherry tomato, grapes, strawberries,

and peanut pesto

14.00 €

Salada Salmão fumado com uvas, tomate cherry,

pepino laminado, rabanete ralado, amêndoa torrada, 
guacamole e iogurte
Smoked Salmon Salad with grapes, cherry tomato, sliced cucumber,

grated radish, toasted almonds, guacamole, and yogurt

16.00 €
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refeições leves | snacks
Todos os Snacks acompanham com batata frita 
All snacks are served with fries

Omelete simples
Plain omelette

12.00 €

Omelete de queijo ou fiambre
Cheese or ham omelette

13.00 €

Omelete mista
Mixed omelette

13.50 €

Club à Belas
Club à Belas

16.00 €

Wrap tostado com frango, cheddar, bacon e rúcula, 
maionese de alho e ervas, Batata frita
Toasted wrap with chicken, cheddar, bacon, arugula, garlic and 

herb mayonnaise, fries

16.00 €

Wrap tostado com queijo fresco, tomate e pesto 

de amendoim
Toasted wrap with fresh cheese, tomato, and peanut pesto

15.00 €

Wrap tostado de salmão fumado, queijo creme, 

rúcula e rabanete
Toasted wrap with smoked salmon, cream cheese, arugula, and radish

18.00 €

Prego de novilho em bolo do caco, com manteiga 

de ervas e alho e rúcula
Beef steak in bolo do caco, with herb and garlic butter and arugula

17.00 €

Hamburguer de novilho 200g com bacon e cheddar 

e molho de alho e ervas
200g beef burger with bacon, cheddar, and garlic and herb sauce

18.00 €
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refeições leves | snacks

Hamburguer de novilho de 200g com aros de cebola, 

bacon, cheddar e molho barbecue
200g beef burger with onion rings, bacon, cheddar, and barbecue sauce

18.50 €

Bagel de sementes, com presunto, tomate, rúcula 

e pesto de amendoim
Seeded bagel with prosciutto, tomato, arugula, and peanut pesto

13.00 €

Bagel de sementes, com salmão fumado, rúcula 

e queijo creme
Seeded bagel with smoked salmon, arugula, and cream cheese

14.00 €

“do mar à mesa,

Frescura que desperta os sentidos.”

PEIXE | FISH

Peixe do mercado com batata confitada e legumes 

assados
Market fish with confit potatoes and roasted vegetables

20.00 €

Bacalhau à Brás com tomate seco e crocante

de azeitona
Bacalhau à Brás with sun-dried tomatoes and crispy olives

21.00 €

Polvo, com esmagado de batata-doce

e salada algarvia
Octopus with mashed sweet potato and Algarve salad

22.00 €
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“criatividade e sabor,

Em pratos que exaltam os ingredientes naturais.”

carnes | Meats

Franguinho grelhado com marinada cítrica, batata

meia cana frita com bacon, molho cheddar e cebola 

frita, salada de rúcula e manga
Grilled chicken with citrus marinade, fried half moon potatoes with 

bacon, cheddar sauce, fried onions, arugula and mango salad

17.50 €

Bife do acém, com batata meia cana, ovo estrelado e 

o nosso molho de carne
Chuck steak, with half moon potatoes, fried egg, and our meat sauce

21.50 €

Maminha grelhada, com arroz basmati, feijão preto 

com bacon e molho guacamole
Grilled maminha, with basmati rice, black beans with bacon, and 

guacamole sauce

18.50 €
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“texturas e sabores autênticos

Perfeitos para todos os momentos.”

MASSAS E VEGETARIANOS | PASTA AND VEGETARIAN

Duo de gnocchi, com tomate cherry, molho de natas 

e pesto de amendoim, grana padano e nozes salteadas
Gnocchi duo, with cherry tomato, cream sauce, peanut pesto, grana 

padano cheese, and sautéed walnuts

15.00 €

Hambúrguer vegetariano, com legumes e Pesto 

de amendoim
Vegetarian burger, with vegetables and peanut pesto

16.00 €

Tortelloni recheado com ricotta e espinafres, com 

legumes assados, molho napolitano caseiro, grana 

padano e orégãos
Tortelloni stuffed with ricotta and spinach, with roasted vegetables, 
homemade Neapolitan sauce, grana padano, and oregano

16.00 €
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“um final doce para completar

Uma experiência inesquecível.”

sobremesas | Deserts
Combine com bola de gelado (Baunilha/Morango/Chocolate e Sorbet de limão) 
Combine with an ice cream ball (Vanilla/Strawberry/Chocolate and Lemon Sorbet)

Cheesecake de caramelo salgado
Salted caramel cheesecake

6.00 €

Fofo de chocolate
Chocolate sponge cake

7.00 €

Tarte de lima com crocante de oreo
Lime tart with Oreo crunch

7.00 €

Fruta laminada
Sliced fruit

5.00 €

Fruta tropical laminada
Sliced tropical fruit

6.50 €
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kids
Para crianças até aos 12 anos 
For children up to 12 years

Mini creme de legumes
Mini vegetable cream

3.50 €

Esparguete à Bolonhesa
Spaghetti Bolognese

8.00 €

Bifinho de novilho, batata smile, arroz e ovo estrelado
Beef steak, smile potatoes, rice, and fried egg

10.00 €

Douradinhos com arroz
Fish fingers with rice

9.00 €
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